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Ausbildung dverdis

Studium d'verdis




Arbeitsplatz dVerdis

nechhaltige Verpllequngsidsungen
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Krankenhaus a'verdis

nechhaltige Verpllequngsidsungen
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Seniorenheim a'verdis

nochholtige Vierpflequngsiasungen
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Restaurant a'verdis

nochholtige Vierpflequngsiasungen
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Familienrestaurant a'verdis

nechhaltige Verpllequngsidsungen

averdis

nechhaltige Verpllequngsidsungen

Maritim Pro Arte




Volksfest & Event

averdis

nechhaltige Verpflequngslasungen

Unterwegs

averdis

nechhaltige Verpflequngslasungen

Oliver Heilmeyer

BAHN

&

Spreewalder Rotkohlsuppe mit
SchweinefleischikldRchien

4,90 EUR
8,20 CHF

Eintopf von Kohlrabi und
Jungschwein

9,90 ELR

16,50 CHF

Geschmorte Rinderbacke

mit &ptel-Rotkohl und Kartoffelplres
1590 ELUR

26,50 CHF

Gefiillte Kalbfleischirolichen mit
Rucola

an Kartotfel-tirbis-Stampf
14,80 EUR
24 80 CHF
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Bio-Systemgastronomie Q V@les

Bio Coffee-Shop a VGTCJIS




Umsatze AHV | Bio in Deutschland (2010) dVerdis

237,86 Mrd. € insgesamt
70 Mrd. € Essen auRer Haus 30 %

5,85 Mrd. Bio-Umsatz insgesamt
300 Mio. € AuRer-Haus-Markt 5 %

Immer mehr Kiichen mit Bio-Zertifikat o) V@rd's

Wie viele Kiichen haben das Bio-Zertifikat?
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Mehr Betriebe ohne Bio-Zertifikat o) VGFC“S

19%

O Ja, wir besitzen
42% bereits ein Bio-
Zertifikat

@ Ja, aber wir besitzen
noch kein Bio-
Zertifikat

39% O Nein

n=74

Quelle: Prof. Dr. Holger Buxel, Professur fiir Dienstleistungs- und Produktmarketing, Fachhochschule Miinster, 2009

Bio-Auslobung ohne Zertifikat d'verdis

Pfannkuchen mit Calvados-Apfeln 3,80¢€ o
Unser hausgemachter Pfannkuchen diesen Monat mit
Apfeln, gelocht in karamellisiertem braunen Zucker,
Butter, Sahne, Calvados und Weiwein

pancake with apples and Calvados N { L" ’_lt 'Q I./"
pannekoeken et appel en Calvados & ) [

- & o dih oﬁr organic

%U FEET! (nel.

(1] 50
Von Ok"”u‘ 24 beziehen wir zurzeit:

Méhren, Apfel, Orangen, Zitronen, Eier, Tomaten




Teil 2 (o) ver;_:_l_i_s_

Erfolg mit Bio!?

Machen Sie gute Erfahrungen mit Bio? ~ d'verdis

19%
42% Oja
O nein
O teils/teils
39%
n=43

Quelle: Prof. Dr. Holger Buxel, Professur fiir Dienstleistungs- und Produktmarketing, Fachhochschule Miinster, 2009
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Schlechte Erfahrungen ...

11.02.2010 | Ostses-Zeltung OSI-SEE'U,JZEI—I-UNG
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Das kostet Bio

Trockenwaren wie Nudeln

Gute Erfahrungen ...

LWLaktuell 6/2009

LWL/

Vertrauensbonus durch Biokost

LWL-PsychiatrieVerbund fordert den Einsatz von dkologisch angebauten Produkten in seinen Einrichtungen
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Die 7 Kernfragen fir jede Kiiche CT(I@FCJIS

Was sind die Vorteile von Bio?

Warum Bio in meiner Einrichtung?

Welches Bio-Konzept passt zu uns?

Welche Bio-Lieferanten sind geeignet?

Wie kompensiere ich die htheren Bio-Preise?

Wie kommuniziere ich mein Bio-Angebot?

BRCROn - B OORely

Wie setze ich die Bio-Zertifizierung um?

1. Was sind die Vorteile von Bio? d'verdis

= Gesundheit
= Geschmack
= Umwelt

Quelle: www.boelw.de
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Bio — das Beste fiir die Gesundheit. Q ve;rd_i_s

JKein Lebensmittel hat hohere Gehalte an nitzlichen
Inhaltsstoffen, essenziellen Aminosauren und Vitaminen
als biologische Lebensmittel.”

,Die beste Methode, die Aufnahme potenziell gefahrliche
Pestizide zu verringern, ist die Aufnahme 6kologisch
angebauter Lebensmittel.”

In GB erlaubte Health Claims fiir Bio-Produkte.
Quelle: Soil Association, London 2006

. . . . ( i
2. Warum Bio in meinem Betrieb? dV(’-‘{rd_"_S

1. Well die Gaste es wollen.

2. Well der Auftraggeber es will.

3. Well die Kiiche es will.

14



3. Welches Bio-Konzept passt zu uns? d'\'fetdis_

nechhaltige Verpflequngslasungen

1. Wie(viel) Bio?
2. Bio In allen Speisen?
3. Bio oder BioP!s?

nechhaltige Verpflequngslasungen

Einzelne Rohstoffe / Zutaten nur noch BIO d'{f@(dis_

. .
e Liebe Giste, .
* in der Cafeteria Uhlhormnzweg bisten B‘O 4
Wi B 0
o Wir lhnen folgende Lebensmittel tra -
e auzschlieBlich in Biogualitat an: S, .

= Edomer
Gouda
gerishensr

"B
Farmeszn]

= Joghum, lose:

= Milch, losz

~ S Shne

= Soure Sohne

* Gumrt

* Creme fraiche.
Fre

i 2
»
]

i




Bio-Speisen und/oder Bio-Komponenten

averdis

nochhaltige Verpllequngsisungen
Mit Fleisch Vital-Ment
Komp K Auf Vorbestellung € 7,00
Mi Suppe Suppe Suppe
Maispoulardenbristchen Gemiise-Auflauf Kalb mit Ch
Mischgemiise i« Thymiansauce Bratkartoffel = o
Wirfelkartoffel = o Dinkelbulgur =0 Gemisch Wi I lise Bio*
Salat "¢ Salat [0 Salat 10 Dessert
Dessert Dessert
D 0 Suppe Suppe Suppe
Spickbraten Fenchel im Blatterteig Eindelr’ro’ulade
Kartoffelknédel Oranpensauce Tor
Rotkraut Bio BroccoliHirse Kartoffelpiiree
Salat Eic Salat 7/ Salat .00
Dessert Dessert Dessert
Fr Suppe Suppe Suppe
Fischfilet /paniert Uberbackene Forelle
Remouladensauce Gemiisetaschen »Millerin-Art*
Kartoffelsalat 2ic nEsterhazy-Sauce" Krauterkartéffelehen o
Salat o/« Salat b0 Rote Bete Gemiise U (o
Dessert Dessert Salat ©ic’ Dessert

Alles BIO

averdis

nechhaltige Verpflequngslasungen

16



4. Welche Bio-Lieferanten sind geeignet? CWGFCJIS

1. Welches Bio-Konzept setze ich um?

2. Bio-Spezialisten, Gastro-Spezialisten
oder Bio-Gastro-Spezialisten?

3. Bio — egal woher?

Transparenz und Regionalitét dverdis

17
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5. Wie kompensiere ich die héheren Preise? d'verdis

1. Wie viel teurer ist Bio?
2. Mehrpreise weitergeben?

3. Wie viel Bio ist machbar?

(o) verc_Jli_s |

18
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6. Wie kommuniziere ich mein Bio-Angebot? a Verd|5

1. Offensiv oder zurtickhaltend?
2. Information oder Emotion?

3. Kritische Gastefragen?

Offensiv oder zuriickhaltend? dverdis

19



Bedenken Sie ... d"\(/e,rd_is

Bio In GV und Gastronomie

ISt Immer ein Zusatznutzen!

7. Wie setze ich die Bio-Zertifizierung um? d"\(/e;rd_i_s

1. Wie stelle ich sicher, dass Bio drin ist
wo Bio drauf steht?

2. Wie hoch ist der organisatorische
und finanzielle Aufwand?

3. Wie kann ich das Bio-Zertifikat nutzen?

20



Bio-Kennzeichnung = Bio-Kontrollpflicht CWGFCJIS

7, :
Wie hoch ist Aufwand fiir ein Bio-Zertifikat? © verdls

= Erweiterung HACCP-Konzept

= Abhangig von Betriebsgrolie, Anzahl
Betriebsstatten und Bio-Konzept

= Etwa 300,- bis 800,- Euro pro Jahr

21



Teil 3 d"\(/e;rd_is

Worauf es In der

Zukunft ankommt.

1. Logistik & Qualitat optimieren d"\(/e;rd_is

Das muss besser werden (sagen Bio-Kiichen)

Beschaffung

22
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2. Wertschatzung fiir Bio fordern Q verdls

= Gaste = Bio ist gut.
= K{iche = Bio ist einfach.

= Unternehmen = Bio stérkt Image.

e .
Bio steht im Wettbewerb der Wertschétzung Q Verdls

DONNERSTAG
VEGGIETAG

v

JOBSFIT

52

FAIRTRADE

23



Regionalitat an erster Stelle averdis

nochhaltige Verpflegqungsisungen

Wichtigkeit von Nachhaltigkeitskriterien beim Lebensmitteleinkauf
in Betriebsrestaurants, Anteil "sehr wichtig" (in %)

Produkte mit niedriger CO2-bilanz

Bio-Lebensmittel

Fair gehandelte Produkte

Fisch aus nachhaltigem Fischfang

Regionale Produkte

Quelle: Internorga, Hamburg Messe & Kongress GmbH, 2011

~7 .
3. Bio in ein Nachhaltigkeitskonzept integrieren O verdis

nochhaltige Verpflegqungsisungen

gerecht 6kologisch

/

attraktiv ——— gesund

a‘'verdis ®

—

wirtschaftlich

24



HiPP Werk Georg HiPP OHG

nochhall

averdis

rpliegung

Beilagen 0,65 €
Kartaffelsalut

0.65 € .
Pommes Frites

Gemiisebeilagen

Mischgemiise 0,80 €

Erbsen 0,80 €

Studentenwerk Oldenburg

averdis

nochhall el

Nachhaltigkeit als Prinzip

Alle Mensen mit Bio-Produkten und

Fleisch aus artgerechter Haltung
Heute ist ,bic" in aller Munde und auch dberall erhiltlich, aber das
war nicht immer so. Das Studentenwerk Oldenburg begann 1983 als
erstes damit, in seinen Mensen Okologie
und M. als Prinzipien des Wirtschaft eiben.
Seither ist dieser Schwerpunkt immer mehr gewachsen.
~Zu unseren ersten und wichtigsten Grundsitzen gehort der Bezug von Obst,
Gemiise und anderen Produkten aus Skologischemn Anbau®, erklirt Einkaufslel-
terin Doris Senf. 50 kam 2008 etwa ein Drittel des Frischgemiises und rund die
Halfee der Kartoffeln aus okologischem Landbauw, und zwar von Erzeugemn aus
der Regian. Der regionale Bezug von Waren (st denn auch ain weiteres Kern-
prinzip des Wir wie die in prazisierc: . Der
Salatkopf, der nur wenige Kilometer transportiert werden muss. belaster die
Umwelt deutlich weniger ak derjenige, der von weit her kommt.™

Fleisch aus artgerechter Haltung in allen Mensen

Die Verwendung von Flelsch aus arrgerechter Hakung ist seit 1998 in den
Mensen sebstverstindlich: .Lamm-, Rind- und Schweinefleisch kommen in allen
Mensen und Cafeterien ausschliefilich aus NEULAMD-Halung”, erliutert die
Emnbeaufeleierin Das gile fir Seeak und Hackfleiseh ebenso wie fur Schinken, Salami
eder den Pinkel zum Grunkohl, Strenge Richtlinien, etwa bel Haloung, Futter und
Transport, garantieren die hervorragende Qualitic des verwendeten Flelsches.
Auberdem kommt in allen Mensen nur noch Fisch aus nachhaltiger Fischerai oder
Okc-Aquakultur auf den Tisch, um ein Zeichen gegen die weltweite Uberfischung
2u setzen. Wir bek von unserem L die G: le, dazs der Fisch
nur aus ungefihrdeten Bestinden kommt”, so Doris Senf,

Kaffee ausschlieflich aus fairem Handel

Doch der Angpruch geht noch weiter: In allen Cafererien und CaféBars wird
h Kaffee der nicht rur shkologisch erzeugt, sondern

auch fair gehandelt ist. . Fairer Handel ist filr uns ein wichtiger Aspeke der Mach-

haltigkeit™, erliutert die Einkaufsleiterin, .denn die Erzeuger erhalten fir ihre

Produkte hohere Preise als auf dem Weltmarkt und kénnen so thren Lebens-

standard selbststindig verbessern.”

MNachhaltiges Wirtschaften
auf einen Blick:

®
4
e

O

Produkte aus
Bio-Erzeugung

Fleksch aus
artgerachter
Haltung

Fich aus
nachhaktiger
Fischerel

Regionale

Lieferanten

Saksonales

Fairer Handel
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Wackelpeter Catering, Hamburg

d'verdis

Evangelische Akademie Bad Boll

d'verdis

p——
D'EKUChe

rundlgm Vertraglich
Okologisch d
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Heiligenfeld GmbH

dverdis

Mehr Informationen ?

dverdis

Jsungen

Rainer Roehl

a'verdis — Roehl & Dr. Strassner GbR
Mendelstrale 11

48149 Minster

Tel. 0251 /980-1220

Fax 0251 / 980-1229
rainer.roehl@a-verdis.com
www.a-verdis.com
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