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 ca. 1300 Mitarbeiter

* Altersdurchschnitt ca. 30 Jahre

» Uberwiegend weiblich ca. 70 %
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Restaurant e*lounge
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Speisenangebot
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* Frahstick

Reichhaltiges Brot- und
Brotchenangebot in Bio-
Qualitat

Frisch zubereiteter
Obstsalat

Frischkornmusli

Ruhrei und Pancake a la
minute

Frisch gepresste Safte

Variationen von Kase-
und Wurstaufschnitt
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Speisenangebot

» Mittag:

Vorspeisenbuffet mit
hausgemachten
Antipasti

3 Menu s mit freier
Beilagenwahl

Aktionsgerichte

Salat- und
Dessertbuffet

Hausgebackener
Kuchen

Sushi

08.06.2011
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Speisenangebot
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» 3 verschiedene Menis
Home-Cooking
Gerichte die jeder kennt
Front-Cooking

Aus dem Wok und vom
Grill vor den Augen des
Gastes frisch zubereitet

Light & trendy

uberwiegend
vegetarische Gerichte,
die leicht und lecker
zubereitet werden.
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montag

19.09.2005

e*lounge

Auberginen-Hackfleischauflauf
mit Paprika, Tomaten
und Kase

Bunter Salatteller der Saison
mit Calamares und Zitronenecke

Pfannkuchen mit bunter
Gemiise-Fetakasefiillung

dienstag
20.09.2005

Rheinischer Sauerbraten
mit Apfelrotkohl
und KartoffelkloRe

Asiatisches Gemiise vom Grill
in Austernsauce und Limette,
gebratene Nudel mit Sojasprossen

Frische Champignon
mit Aioli
und Baguettebrot

mittwoch
21.09.2005

Pizza ,Salami” mit Tomaten,
Oregano und Kése iiberbacken

Grillteller mit kleinen Steaks,
Kréuterbutter, Grilltomate
gerosteten Kartoffeln

Panzerotti mit Ricottafillung
an Spinat-Knoblauch-Rahm

donnerstag

22.09.2005

Krauter- Hackbraten
mit Rosenkohlgemuse
und Kartoffelpiiree

Wrap ,Thailéandische Art” mit
scharfen Gemisen, Hiihnchen,

und gerd K

Ofenkartoffel mit
Avocadofiillung
Tomaten-Gurkensalat

freitag
23.09.2005

JFiorellis™
Gefillte Teigtaschchen mit Fleisch in
geschmolzenen Tomaten
mit Rucola

Hoki-Filet vom Grill
dazu Twisterkartoffeln
und Paprikagemiise

Wildreisgemiisebratling
mit Krauterdip
und herbstlichen Salaten

“mit geschmacksverstarker,

9
sgeschwefelt, 7mit phosphat, gewachst, Senthalt eine phenylalaninguelle, 'omit milcheiweil
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e*lounge

Schnittbohnen-Kartoffel-Eintopf

GroRer Salatteller in Fenchel-

Pizza ,Margherita”

montag B lich” Honigdressing mit gebackenen . Bl g
LBurgerlic . . . mit Tomaten, Basilikum un
Fischstreifen in Currypanade, ’ N
05.03.2007 mit Schinkenbockwurst23 P Mozzarellakése
Baguette
Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff” Gemuse-Curry mit Zitronengras, Ingwer
dienstag in Rahmsauce mit Champignons, Schweineriicken mit Brokkolifiillung gerosteten Sonnenblumenkernen
06.03.2007 Gewdrzgurkenstreifen, Steinpilzjus, und Nudeln in NuRbutter in Kokosmilchsauce
Krauterkartoffeln mit gelben Reis
i Cordon Bleu vom Schweineriicken?3 Gebackener Fetakase
mittwoch mit K;sen nd ;cvh'nken gvevaIr;t rIlEersenn nd Tortilla — Wrap mit Avocadomus?, buntem auf griechischem Salat
i u i a u .. .
’ Salat und Hahnchenbrust gefullt
07.03.2007 Mohren, gebackene Kartoffelkroketten 9 mit Joghurtdip und Fladenbrot
donnerstag Fagiolini ,Bolognese” Lammmedaillons vom Grill in Olivendl, Geflllter Pfannkuchen
mit pikanter Hackfleischsauce, Rosmarinkartoffeln, mit Rahmspinat und Paranusskernen,
08.03.2007 geriebener Parmesankése mit mediteranen Gemiisen Basilikum-Joghurt-Sauce
. i i Gemischter Fischteller
freltag Hausgemachte Frikadelle in . . Gemdsestrudel in Rucolasauce,
Senfrahmsauce, mit Krauterbutter, fruchti Frischkostsalat
09.03.2007 mit Gemiisevariationen und Salzkartoffeln Brokkoliréschen und Butterreis ruchtiger rrischkostsala

"mit farbstoff, 2mit konservierungsmittel, 3mit antioxidationsmittel, 4#mit geschmacksverstarker, °mit siif3stc



Zusatzliches Angebot
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» Zwischenverpflegung aul3erhalb der
Essenzeiten
. Mineralwasser und Wellnessgetranke

. Handelswaren

- SuBigkeiten

- Molkereiwaren
- Reichhaltige saisonale Obstauswahl
. Hausgebackener Kuchen

. Sandwiches, Sushi, etc.
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BIO Zertifizierung
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« Seit 2005
Komponenten

zerzifiziert

« Seit 2009
Menu zertifiziert
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Bio-Antell
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» ca. 60 % vom Wareneinsatz
. alle Produktgruppen

* 100 %

. Gewdrze, Pasta, Reis, Kartoffeln, Getreide
und Getreideprodukte, Wurzmittel, Zucker,
Essige und Ole, Musli, Tomatenmark,
Molkereiprodukte

. Backwaren
. Kaffee
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« Stautenhof

Willich-Anrath
Bioland-Betrieb
- Schweine

- Rinder

- Lammer

* Eigene Aufzucht
« Eigene Schlachtung
* Direktvermarktung

08.06.2011

Bioland “

KKKKKK SCHER LANDBAU

Stautenhof
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Bioland

OKOLOGISCHER LANDBAU

Stautenhof
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Beispiel Lieferant Esprit g °

C Landwirtschaft for Mensch und Matur -

Huhnermobill
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Beispiel Lieferant Esprit

Bioland-Krautergartnerei Thees in Willich-Anrath
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Beispiel Lieferant Esprit
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GrolRhandel - Peter van Leendert - Naturkost vom Niederrhein

.E’i‘ﬁmi.ﬂn@

Erzeuger:
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Aktionen
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Kochen mit Lust
und BIO-Krautern
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Aktionen

- Barbecue mit
regionalen Bio-
Produkten
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Aktionen
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« Lieferanten

zU Besuch

08.06.2011 Miinchner Praxisforum 18



lhre Aufmerksamke

| S
-
Y
4
c
©
Qo
c
9
2

V




	Bio in der �Außer-Haus-Verpflegung
	Zielgruppe
	Restaurant e*lounge
	Speisenangebot
	Speisenangebot
	Speisenangebot
	Speisenangebot 
	Foliennummer 8
	Zusätzliches Angebot
	BIO Zertifizierung
	Bio-Anteil
	Beispiel Lieferant Esprit
	Beispiel Lieferant Esprit
	Beispiel Lieferant Esprit
	Beispiel Lieferant Esprit
	Aktionen
	Aktionen
	Aktionen
	Foliennummer 19

